Zucchinicremecuppe

Zutaten: \\

500 g Zucchin
(griin and gelb)
7EC O

2 Sth Zwiebel

5 Sth fnoblauchzehen
7/ Gemdiicebrihe
0.25 [ Dbere

7 Price Salz

7 Price Pfeffer

7 Price Muckatnuce
7 EL 55’('/\'9

7 Bund Kriuter

(Petercilie und Maggikraat)
— /

Lubereitung

Lwiebel cchiblen, in feine Stickehen cchneiden and in einer Pfanne in Ol kurz ancctwitzen.
fnoblauchzehen cchidlen, in feine Stickehen cchneiden and in einer Pfanne mit den Zwiebeln
kurz anschwitzen.

Gewiirfelte Zucchini zugeben, kurz mitbraten laccen danach mit der Suppe (Gemiice- oder Rindeuppe)
aufgieflen. Suppe qut wirzen (mit Sals, Plefter).

Kiirbiccticke darin bei leichter [itze weichkochen und ansehlieflend mit einem Pirierctab pirieren.
Abschmecken und nachwirzen und mit etwas Sehlagobers verfeinern.

Die Kirbiscremecuppe mit grocteten Brotwiirfeln and fricchen Krdutern

(entweder italieniceh - Thymian, Oregano, Rosmarin oder traditionell mit Petersilie wirzen
undjfoder einem (offel Sechiagobers je nach becchmack garnieren und servieren.




