Zitronennudeln

Lutaten:

300 ¢ Nudeln
Bavette Mo 73

od. {inguine

2 &l Salz

30 g Butter

7 Sth Salezitrone
2 St Bio-Litronen
50 m/ Sahne

Lubereitung

In einem groflen Topf ca. 3 [ Wasscer mit Sale zum \
Kochen bringen. In das sprudelnde Wascer die Nudelo
hinzugeben und al dente kochen. Die Mudeln abeeitren
und eine Jasgse vom Kochwasser aufheben. In einer
groflen Pfanne die Butter erwdrmen und mit einem
Lectencehdler die 2 Bio Jitronen “cohdlen” Die Sale-
2itrone (n dinne Scheiben schneiden. Sahne hinzafigen
und das ganze Gemicch bei mittlerer [itze erwdrmen.
Nieht za ctark erhitzen, conct werden die Jitromnenzecten
bitter. Die abgeceibiten Mudeln nan in die Pfanne mit
dem Zitronen-Sahne-Gescchiceh geben und das Ganze gut
durchmengen. Sollte die Masce zu dickbrei'y werden,
etwas MNudelwascer hinzufigen. Nach Belieben kann man
noch gezupfte Kriuter (Petercilie oder Basilkum oder
Lukkolr) driber ctreuen.
Dazu pasct gut grimer Salat.




