Zimtgermbnide!

ZLutaten:
250 g Meb/
7 Hefewirfel
6 EL Mileh
3 EL Krictallbucker
1Er |
¢ E( Butter
éel’/ﬂ.(’.(’eh /
7 Phg Vanillezucker +
0.5 E( Staubzucker

7 7L Zimtpalver
\,j /

N

Mebh/ in eine Sehiccel cieben. Die fricehe Hefe einbrée-
keln und 2 E( lrawarme Mileh mt 7 EL Lucker hinufi-
gen. Dann wird e¢ mit etwas Meb/ in der Schiccel zuge-
deckt und an einem warmen Ort (ca. 20 Min.) zugedeckt
gehen gelascen. Die rectliche Mileh wird mit dem Ei ver-
quirlt und ancehlieflend nach der Rubezeit zum Jeig ge-
geben. Den Jeg kneten, bic er Blasen wirft und noch-
mals fiir 30 Min. geben lascen. Danach in Sticke teilen
und Knddel formen. Die fnodel nochmale fir ca. 20 Min.
gehen lascen. Iim Dampfaarer die Knodel bei 7007 75
Minaten gar démpfen. Butter cchmelzen lascen, Zucker
und Vanillezucker zufiigen. Vor dem Servieren die Knidel
mit der Butter-Vaniflezucker Micchung cervieren und mi|
Zimt bestreuen.
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