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Fir c/eh Landerfilet mit Kartoffelbructe zuerct die Kartoffeln waschen, cehblen
und fein reiben. Die Eier in einer Sehale vercprudeln. Die Ficchfilete mit Sals,

Pleffer und Muskatnuss wirzen. Zuerst im Mebl dann in den Eriern und in Kartol-
feln wenden und die Masce fect andricken. Dac 0/ /n einer Pfanne erhitzen und die
Fiete beideeitiy knusprig goldbraun braten. Die Gurke cchalen und mit dem Spar-

cchaler co lange in Streifen cchneiden, bic das Kerngehauce erceheimt. Die Gurken-

ctreifen mit etwas Salz und Zucker warzen und ernige Minaten ziehen lascen. Die
Zwiebel cchalen und in feine Warfel cchneiden. Den Dill waschen und trocken
cchutteln und fein hacken. Gurkenstreifen vorcichtiy ausdrucken. Senf, Eccrg,

Zwiebelwurfel und Dill mit den Gurken micchen. Den Salat mit Salz, Pleffer und
Olivenol abschmecken. /




