Waldorf-Salat

S

Lutalten:

7 Stk Sellerieknolle
g Stk Apfel

750 9 Weintrauben
200 g Walnacckerne R
7 Sth Zitrome
7 Price Salz

7 EL Lucker

7 Price Plefter
700 9 Mayonnaice

725 ¢ Sauerrabm

Lubereitung \

Sellerie putzen, cchifen, waschen, in vier Jeile
cehneiden und kurz blanchieren. Danach den
Sellerie grob raspeln. Die /4},49/ cehdlen, vierteln,
enthernen und in Scheiben cehneiden. Die Trau-
ben wascchen und halbieren und in die Schicce/
geben. Den Saft von der Zitrone auspreccen.
Dann die Micee grob hacken, zugeben und alles
mit Zitronensaft, Sals, Zucker und Ffeffer qut v
ervihren. Zum Sehluse noch Mayonnaice und

\ Sauerrabim untermengen. Danach die gecamte
Macce fir etwa 30 Minuten kil ctellen, damit
die Aromen gut durchziehen. Mit einigen Wal-

niccen garnieren und cervieren. J
\




