Jortellini-Eintopf J

Lutaten:
7 Stange Lauch
200 g Karotten
200 g Sellerie
7 E( Ohvend/
7 E( Tomatenmark
500 m/ bemdicesuppe
700 g Jomalen, pascciert
50 g Erbgsen
900 g Jortellini
mit Spinat-Ricotta
Fd//ahy
Sale, Prefter

Lubere/tung \
Die Lauchstange putzen, [Gngs einsehneiden, und
/n dinne ,emyc’ cehneiden. Die Karotten und den
Sellerie cchiblen und wirfeln. In einem Jopf das
Olivend! erhitzen und das vorbereitete Gemice da-
tin etwa 5 Minuten andinsten. Anschilieflend das

Jomatenmark einrihren und anschwitzen. Dann

die Gemdicecuppe und die pascierten Jomaten an-
gieffen, aufkochen laccen, Erbeen und Tortellin
zugeben und etwa 4 Minuten kdcheln lascen. Mit
etwas Salz Pleffer aus der Mihle wirzen. Mit
Baguette oder Fladenbrot servieren. J




