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Lutaten:
7 Phg. Strudelblitter
7 Pkg. Vanillezucker

700 g Zucker

250 g Jopfen 90%
2 Sth Eier

30 g Butter

90 g9 Rosinen

event. 50 m//V///c/:/

Lubereitung

Fiile:

2 Eier tremnmen, aus Eiklar mit eimem Tel dee Zuckere e
inen cteifen Sehnee cchiagen.

Eidotter, rectiichen Zucker, lanillezucker und Topfen
schaumig rihren.

Eingeweichte Rocinen und den Eicchnee unterheben.

2 Strudelblitter auf einem Gecehirrtuch aushreiten
und Topfen-Mlasce daraaf gleichmdflig verterlen.

2 Strudel mit e des Tuches aufrollen und in eine
mit Butter ausgefettete Auflaufform legen. Die Strudel
mit gecchmolsener Butter bectreichen und bei 780 T
Ober- und Unterhitze ca. 30 Minuten backen.

Wer will kann wihrend dec Backens die Strudel auch
wit etwas Mileh aafy/eﬂeh.

Dazu pasct gut caiconales Kompott, 2.8 mit

- Rhabarber-Erdbeeren.




