Jopfenknide/

ZLutaten:
7 PriceSalz
2 Eler
50 g Lucker
70 g Broce/
700 g Grieff
500 g Topfen
250 g Erdbeeren
7 E( Staubzucker
7 Tasce Brice/
7 EC Zucker
2 E( Butter

Lubereitung
In eiver Sehiicce] Grief, Broce] Zucker, Erer, Topfen
und Salz gut verribren. Anschlieflend etwa 30 Minuten
rasten lascen. Evdbeeren mit dem Staubzucker mit dem
Stabmixer pirieren. Nach devr Pasctzeit mit den Hénden
aus dem [ejg Knddel formen. In einem Jopf das Salz-
wasser zum Kochen bringen, die Knidel einlegen und 75
Minuten ziehen lascen. Brice/ mit Lucker und Butter in
einer Pfanne anriocten. [ie fnddel abseiben und darin
walzen. Mit dev Evdbeercauce auf Teller anrichten und

cervieren.




