Zutaten:

7 Phg Bléttertey

750 ¢ 7.0f/€h

50 9 Staabzucker

7E&( Vam’//epaa/a//ny-
pulver

7 7L Zitronenzecten

7 Price Salz

7 Phg Voanillinzucker

7 Er-Dotter

7 EL Maicctirke

7 EL Rosinen

optional j

Lubereitung
Backrohr vorheizen und ein Backblech mit Backpapier be

egen. Jopfen mit Staubzucker, Vanillinzucker, weng Sals,
Dotter, Puddingpulver, Maicctirke und abgeriebener Zi-
tronencehale gut verrihren. (Rocinen nach Belieben untel-
micchen.) Blatterteiq auf einer bemehlten Arbeitafliche
rechlteckig ausrollen , ca. 17 em grofle Quadrate cchneide
und die Ecken mit verquirltem Ei bectreichen. In die Mit-
Le der Teigoticke jeweile ein faufehen 2 TU Topfenfille
cetzen. [Die Jeigecken iber die Fille zur Mitte ziehen und
festdricken. Die Golatechen auf das Blech legen, mit ver-
quirltem Ei bectreichen und im vorgeheizten Lobr ca. 70
Minuten bei 2000 anbacken. Jemperatur auf 770 V re
duzieren und die Golatcchen ca. 70 Minuten fertigbacke
~—_ ——




