ZLutaten:
750 g Butter
700 g Zucker
7 Phkg Vanillinzucker
500 ¢ 7-0f/{€h
7 Erer
7 Price Salz
SELC 5/’/?/
3 EL Krictallucker

\

Lubere/tung
Butter mit Zucker und Vanillezucker cchaumig rithren.
Eier trennen und Eidotter, Topfen und Salz mit der But-
Lermagse verrihren, bic alles sehon cremig ist. Den
Backofen auf 780 T Heiffluft vorbeizen und eine Auflnuf-
form qut mit Butter einfetten. Eiklar zu cteifem Eicchnee
cehlagen und auf die Topfenmasse cetzen. Grieff daraaf
geben und mit einem Sthneebescen beides vorcichtiy unter
ziehen. [ie Topfermasse in die AuflaufForm streichen und)
fiir ca. 40-95 Min. backen, bic er leicht goldbraun ict.
Danach mit Krictallzucker bestreuen. )
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