Jomaltensuppe J

Lutaten:

7 Sth Zwiebe/

6 Blatt Basilikum

3 Stk fnoblauchzehen
2E(  Olivend!

2 EL  Tomalenmark
500 m/  Gemiicecuppe
500 ¢ Jomaten
(gewiirfelt, gehdutet)
250m/  Sehlagobere
7 Price Salz

7 Price Plefter

7 EL Zucker

Lubere/tung

Fiir die [omatencremescuppe zuerst den Zwiebel and den Knoblauch schilen and

klein schmeiden. In einem [opf mit O/ andinsten, das Tomatenmark einrihren und

kurz mitbraten. Anscchiliefiend mit der Suppe ablocchen und die gehduteten,

gewiirfelten Tomaten und Basilhumblitter hinzufigen. Dac banze etwa

20 Minaten be/ mittlerer fitze weich kochen. Anschliefiend Sehirgobers einrihren

und die Suppe mit dem Stabmixer fein pirieren. Die Suppe nochmale erwdrmen and

mit Sals, Pleffer and Zucker abechmecken. Dazu fricchee Weifbrot, leicht

angerictetec Baguette oder (iabatta cervieren.

Fricches Basilikum, gerictete Croutons oder ein Klecks Rabm ale Garnitur
peppen die Suppe noch gecchmacklich auf-




