Jomatenricotto )

Lutaten:
250 ¢ Ricotto-Reic
700 m/ Weffwein
2 77 Salz
7 7 Jomatenmark
20 m/ Olivend/
7 Sth Zwiebel
2 Sth fnoblauchzehen
500 m/ Gemiicecuppe
500 g Jomaten
30 ¢ Parmescan

3 E( Butter

Lubereitung

Jomaten und ein paar Basilkumblitter in Gemisecuppe

kochen und mit Pirierstab pascieren. Masse durch ein
Sieb otreichen. Jomatenmus etwas einkochen und nach
Belieben wirzen. Jwiebel und Knoblauch fein hacken
und in e/nem ﬂp/ wit Olivend! anschwitzen. Picottorelc
binzugeben und 2 Minaten mitrocten. Anschieflend mit
Wefwein ablocchen und auf wiederiger Stufe kécheln
lagscen. Immer wieder umrihren und nach und nach
Gemdicecuppe hinzufigen and rihren. Nach der [Hélfte
der Garzeit das Jomatenmus hinzafigen und weiter-
kocheln. Wenn der Peic al dente ict LPicotto vom [Herd
nehmen. Geriebenen Parmescan und Butter unterrihren.
Mit Sale und Pleffer abschmecken. Beim Anrichten
dag Picotto mit Parmescan, Basilikumblitter und

Burrata garnieren. /
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