Zutalen:

9 Sth Erer

700 g Staubzucker
500 g Masearpone
725 m/ Kaffee

2 e/ Pum

25 Sth Bickotten
6 E( Kakao

Lubereitung
Eidotter und Eiwelff trennen und in verschiedene Sehiic-
celn geben. Dac Eiwelff mit einem [Handmixer aufcehlagen,
bic e¢ cteif ict. Eidotter in der anderen Sehicce!/ mit dem
Staubzucker zu einer cchaumigen Masce verrihren.
Mascarpone anter die Dotter-Masce ritren und den Ei-
Sehnee unlerheben. Kaffee und Pum in einem [eller ver-
rihren und die Bickotten nacheinander kurz darin trin-
ken. Abwechselnd Bickotten and Mascarpone-Masce in
e/ne Form schichlen - mit der Mascarpone-Creme ab-
sehlieffen. NMun das Tivamicu Fir mindectens 3 Stunden in
den Kihlechrank ctellen. lfor dem Servieren mit Kakao

bectreuen. )




