Thailurrysuppe J

Zutaten:

9 Frihlingczwiebel

2 Karotten

750 g Champignong
7 Rleine Lucchini
700 g Erbgen

7 rote Paprika

7 EL Kokoco/

Salz und Pleffer

7-2 EL rote Currypaste
400 g Kokoscmileh
400 m/ bemdiicesuppe
50 ¢ Reicbandnudeln
oplionale Zutaten

Blatt Koriander
7 kleine C’A/& j

Lubereitung

Karotten cchilen and in dinne Scheiben cchmeiden. Fritlingczwiebel in 7 em Sticke
cehneiden. Champignons vierteln, die Zucchini and die Paprika in kleine Wirfel
schneiden. Kokocd! in einem [opf erhitzen und Rarotten, Zwiebe| Paprika und
Champignons anbraten. Mit Sale und Pleffer wirzen. Rote Carrypaste unterheben,
kurz angchwitzen, die Erbsen dazugeben und allee mit Kokocmileh and Gemicecuppe
ablocchen und aafkochen. Reicbandnadeln und die Lucchiniwirfel zugeben und

9 Minuten kocheln lagcen.

Die Suppe (wer mag) mit Koriander, Chill undfoder Fritlingczwiebeln garnieren.




