Spinat-Kartoffelctrude/ J

Lutaten:
3 fnoblauchzeben
7 Lwiebe/
250 g Kartoffeln
900 g Spinat
Sals, Peffer
7 Mep Muskatnass
3EL O
7 Phg Strudeltes
750 ¢ Feta

Lubereitung \ &

Backrotr auf 200° brad vorbeizen und ein Back-
blech mit Backpapier auslegen. Zwiebel und Knobl/-

\ auch cchdlen und fein hacken. Kartoffel cchalen
und Rlein wiirfeln. In einer Phanne mit O Knoblauch
und Lwiebel andincten, den gewascchenen und ge-
cehnittenen Spinal und die Kartoffel za geben und
kurz mitdinsten. Mit Sale, Pleffer und Mackatnusse
abschmecken. Den Strudeltely ausrollen und die Spi-
nalt-Kartoffelmassce darauf verteilen, den in Wirfeln
gecchnittenen Schafkdce auf die Spinatmasse legen.
] o Den Strudel einrollen, die Enden qut andricken und
W) it & bectreichen. Fir etwa 30 Minuten ing Back-
rohr cchieben und goldbraun backen. )




