S}Matlna"a/e/

Zutaten:

500 ¢ Blattcpinat

7 § f/é Z w/e*ée/

7 7C Butter

3509 Sevmelwirfel
2 Sth Eier

725 m/ Mileh

7 Price Salz

7 Price Muskat
2 EL Meh/
ogt/oha/'

700 g9 Mozzarella
Lum Servieren

9 EL Parmecan (gecchabt)
2 E( Butter

Lubereitung

Den Spinat waschen und gat ausdricken.
Den Spinat fein cchneiden. Die Hélfte des
Spinate mit der Mileh fein mixen. Mun die
Lwiebel cchalen, fein cchneiden und in
Butter g9lacig anbraten und abkitlen lascen.
Jetzt die Semmelwiirfel mit E;, Spinat-Mileh,
Spinat, Zwiebel und etwas Sale vermischen.
Dag Meb! zur Knddelmasce geben und mit
nagcen [anden Knddel formen. Iot der Teig
2u weich geraten, noch etwas Meh/ binzugeben.
Wer mochte kann in die Mitte der Knide/
Kleine Mozzarellasticke einlegen. Die Masce
kurz ziehen lascen. In leicht wallendes
Salwascer einlegen oder im Dampfaarer ca.
75 Minuten ziehen lascen. {;:/hat/ého"z/e/
mit braaner Butter (Butter abschmeloen,
bic cie braun ict) und Parmecanblittern

begtreut cervieren.

N




