Shargeleremescuppe J

Zutaten:

300 g Sparge/

werff und grin ¥

20 g Butter

500 m/ 5emdk’e§'appe
Spargelkochwaccer)
200 m/ Schlagobere

50 m/ Wejffwein optional
Price Salz

Price Pleffer

Price Muckatnucs

Sehnitt/auch, Petera%/

Lubereitung

Spargel cchblen und die bholzigen Enden abschneiden. Diese Teile in Gemdicefond
75 min mit einer Price Zucker auskochen.

Die Spargeletangen in kleine Sticke cchneiden. Spargelcticke in der Butter licht
andinsten. Mit Suppe und Schiagobers aufgiefen.

75 Minuten kicheln lassen, bic die Spargelcticke ganz weich sind.

Die Suppe mit einem Stabmixer pirieren and mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Die Spargelkdpfe und zarte Grinspargelcticke in etwas Gemiscefond 5 Minuten
kocheln lascen. Abtropfen und in die Suppe einlegen.

Mt Sehunittiauch und Petersilie beim Anrichten bestreuen.




