Spargel mit Parmesankraste

Lutaten:
7 kg Spargel
3 EL Olivend!
7 7L Ectragon
2 E( Petercilie
Salz und Pfeffer
7 7L Zitronen Abrieb
50 g Butter
50 g Panko :
25 g Parmecan ;::R;v}\\\
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Lubere/tung
Den Backofen aaf 200 U Dber-/nterhitze vorheizen.
Spargel cchilen und nebeneinander in eine Auflaufform
legen. Mit O betriufeln und leicht catsen. Die Auflauf-
form mit einem Deckel zudecken. Den Spargel im Back-
ofen /e nach [Dicke der S Langen 30 bic 45 Minaten auf
der mittleren Sthiene dincten. Die Zitronenscchale fein
abreiben. Ectragon und Petercilie hacken. [Die Butter mid
dem Jitronenabrieb und den Kriutern verkneten. Panko
und Parmecan darunter mischen. Den Spargel aus dem
R\ Ofen nebmen und den Deckel abnebmen. Die Backofen-
Lemperatur auf 290 C Ober~/Unterhitze erhiten.

NN Die Buttermasce iber den Spargel broceln, bhalbierte
Lircchtomaten drauf verteilen und im OFen auf der mitt
leren Sthiene ca. 5 Minuten goldbraun backen.
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