Spargel mit //o/hha/w‘s'ej

Zutaten:

Hollandaice:

3 Eidotter

700 m/ Wejfwein
750 g Butter

2 E( Zitronencaft
7 Price Salz+Ffeffer
7 Price Musckat

7 7C Senf

Spargel mit Kartoffeln:
500 g Spargel welf
900 g Kartoffeln

2 E( Butter

70 g Petercilie

70 ¢ Sehnittiauch

i

Lubereitung

Den Spargel waschen, die harten Enden entfernen,
schdlen und im Dampfearer 12 Minaten biccfest kochen.
Die Kartoffeln 30 Minuten kochen, abschdlen. In einer
Planne Butter erhitzen, Kartoffeln cchwenken und leicht
anbréunen, mit Petercilie bectreuen.

Fiir die Sauce fHollandaice die Butter in einem Jopf
cehmelben (nicht braun werden laccen) und von der
Kochplatte nebmen. Das Eigelb mit Senf, Zitronencaft
und Weiffwein in ein hohee Gefafs geben und mit dem
Stabmixer kurz pirieren. Dann die zerlaccene Butter
nach and nach in die Eigelbmasse mixen(den Stabmixer
dabel auf und ab bewegen), bic eine cremige Sauce
enteteht. Die Sauce mit Sals, Pfeffer und Musckatnusce
abschmecken. Den Spargel mit den Kartoffeln auf den
Tellern antichten, die Sauce iber den Spargel 9/effen

und mit Sehnittlauch bectreat cervieren.
Dag Rezept lhelingt auch mit Grinspargel.
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