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Lubereitung
Sehidle die Zwiebel und die Kartoffeln. Sehneide \
die Zwiebel in kleine Weirfel und die Kartoffeln in
| Tem groffe Weirfel. Bedecke den Boden einer Brat-
planne mit Qlivend]. Gib die Kartoffelwirfel bhinein
und brate sie fir ca. 5 Minaten weich. Fige die
Lwiebelwirfel daza und récte cie 2 Minuten mit.
Verritre die Eier in einer Sehiccel und wirze cie
mit Sale und Pleffer. Giefle die Kartoffel-Zwiebel-
 Micchung durch ein Sieb und fange das Qlivens!
auf. Verrithre die Kartoffelmicchung mit den Erern.
Gib 2 EC Olivend! zurdick in die Pfanne. Giefle die
Helfte der Kartoffel-Ei-Masce hinein und lasce dag
&/ auf wiedriger Stufe ctocken. Fette einen Jeller
mit Qlivend! ein. (ege ihn auf die Pfanne, drebe die
Pranne um und lascce die JTortilla mit der anderen
Seite nach unten in die Pfanne gleiten. Brate a//)
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