Swmached Potatoes

Lutalen: A
7 kg Kartoffeln

3 fnoblauchzeben
60 m/ Dlivend/

7 EL Posmarin
7E( Th Wimiah
Satz
Paprikapalver
2-3 E( Parmecan
90 g Pankomeh/

Lubereitung !
Kartoffeln grindlich wascchen und in Sz bloa®er m)
Sehale je nach Gréffe 75-20 Minuten gar kochen.
Abgieflen und karz ausdampfen lassen. Den Ofen auf
780 U Dber-/Unlerbitze vorheizen. Ein Backblech
mit Backpapier belegen. Kartoffeln mit Abstand auf
das Blech cetzen und mit eimem Kartoffelctampfer
vorsichtig flach dricken, codascs cie aufbrechen,
aber nicht zerfallen. fnoblauch cchilen und pres- |
cen. Mit Olivendl] Rosmarin, Thymian, Salz und Pap
rikapulver verritren. Die Micchung grofeigly dber &
die Kartoffeln verteilen. Parmecan und Paniermeh! |
micchen und gleichmdflig iber die zerdriickten Kar- |Q
toffeln ctreuen. Jm Ofen ca. 20 Minuten backen,
dann auf 200 U erhében und weitere 70 Minaten
backen, bic die Qberfliche goldbraun und knusprig
iot. Herausnehmen und direkt cervieren. [Daza

pacct Salat und ein Joghurt-Kriuterdp.
p




