Shrimpe-Rucola-Licotto

Lulaten:
3009 Shrimps
7 E( Zitronensaft
7 Zwiebel
2 E( Olivend!
2509 Ricottoreic
700 m/ Weiflwein
600 m/ bemisesuyppe
7 7C Salz
25 ¢ Butter
\ 50 g Parmecan
7 Price Plefter
Lucolablitter

Lubereitung
Die Shrimpe in gac‘ter anbraten und mit Jitronencaft betrdufeln. Pucolr waschen
und trocken cchitteln. Die Zwiebel cchilen und fein wirfelig cchneiden. Die
Lwiebelcticke in einem [opf mit Olvend! 9laciy anbralen. Reic zufigen, kurz mit-
braten, dann mit dem Wewein ablocchen. Nach und nach mit der Gemdicecuppe
aufgieffen, den Reic ca. 75 Minuten darin mit hbufigem Umrihren kocheln laccen.

Dre angebratenen Shrimpe untermengen. Zum Sehluss Butter und Parmesan
unlerziehen und mit Salz und Pleffer abschmecken. Mit Rucolablittern yarm’erey




