Lutaten:
B-70 Erer
250 m/ 5emd'§’efap,be
250 m/ Mileh
30 g Butter
30 g Meb/
7 E( Senf
772 7( Sak
79 7L Zucker
79 TL Zitronencaft
fricehe Krecce _—
o _

Lubereitung \
Eier in kochendem Wascer fir 7-70 Minuten
hart kochen, abschrecken und cchdlen. In einem
Topf Butter cchmeleen und erhitzen. Nach und
nach 30 g Meb! hinzugeben und anschwitzen bis
ec leicht goldgelt /ot Gemdsescuppe und Mileh
nach und nach anterrihren, aufkochen lasscen
und fir 70 Minuten auf kleiner Stufe kécheln.
ZLum Sehluce mit Senf Sals, Zucker und Zitro-
nencaft wirzen. [ie Eier halbiert auf ernen
Teller geben und mit Soffe ibergiefien. MNackh
Belieben mit friccher Krecce garnieren.

Ale Beilage eignene cich Salzkartoffeln. J




