Sehwammerlgulaceh J

Lulaten: \
500 g Pilze
7 Sth Zwiebel
2 Sth fnoblauchzehen
2E( 0
2 U Jomatenmark /5
7 EL Paprikapalver [ ;
0.5 7L Kimmelpalver ;ﬁg .
0.5 7L Thymian |
0.5 7L Majoran & o
7 Sth Paprika, rot v -
300 m/ Gemdicesuppe
725 m/ Sauerrahm
20 g Petercilie

Lubereitung
Die Pilze putzen und qroffe Sticke halbieren oder
vierteln. Lwiebel und Knoblauch cchilen und klein
backen. Den gewaschenen Paprika putzen und
kein cchneiden. Zwiebel und Knoblauch in O ber
mittlerer fHitze 9laciy ancchwitzen. NMun die Pilze
und Paprikawirfel zugeben, mit Paprikapulver,

Jomatenmark, Kimmel Thymian und Majoran
wiirzen, mit Suppe aufgieflen und etwa 15 Min.
kocheln laccen. MNochmale abechmecken, den -
Sauerratim einrihren. Mit Petercliie garnieren

und mit fnodel/Serviettenknide! cervieren. /




