Sehotticche Eier
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80 g Panrierbricel KoBtof feln in Wirfel cchneiden and im Sale-
7/ /eaf{'é/ ! wascer ca. 15 Minaten weich kochen. Abgiescen.
Kartoffeln mit einer Gabel grob zerdricken. Augs-
kihlen laccen. 4 Erer ca. 6 Minuten kochen.
Krduterblitter vom Stil zupfen und hacken. Mit
dem O plirieren. Kartoffeln, Krduterd! und 2 EL
Meb/ micehen. Masce mit Sale abeehmecken.
Gekochte Eier cehiblen. Backofen auf 760 L
Unter-/Dberhitze vorbeizen. Pectliches Meh/
und Panierbricel je in einen Liefen [eller geben.
In eivem dritten Jeller rectiiches Ei verquirien.

L/

zum Frittieren

Erer mit Rartoffelmasce ummanteln. Masse
randum gut andricken. Eier im Meb! wenden,
durche verquirlte Ei zichen und im Panierbrice/
wenden. Eier auf diescelbe Weice ein zweites Mal/

panieren. O auf ca. 760 U erhitzen. Seoteh
Eg9s 9-5 Minuten goldbraan frittieren. Im Ofen
ea. 70 Minuten ziehen laccen.




