Saibling mit Petercilkartofteln

Lutaten:
2 Saiblingsfilete
7 7 Fischgewiirz
7 E( Zitronend/
400 9 Kartoffeln
7 Bund Petercitie
2 E( Butter
7 E( Jitronenscaft
Sale, Peffer
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Kartoffeln mit {’clm/e rund 25 Minaten biccfect kochen und cchilen. Ficchfiletse
waschen, trocken tupfen und gut wirzen. Den Ficch in der Marinade aus Sals,
Pleffer, Zitronend! und Ficchgewdirz mindectens 20 Minulen einziehen (asscen. O in
erner Pfanne erhitzen und Filets auf der [Hautceite zaerct braten, dann die Filets
kurz wenden und fertia braten. Butter in einer Pfanne cchmelzen und die gecchil-
ten Kartoffeln in der Butter mit Sale und Petersilie cchwenken. Etwas Zitronen-
caft iber Ficche triufeln und mit caiconalem Blattcalat cervieren. /




