Lote Bete fnidel J

Lutaten: \ i

200 g Rote Bete
2 E( Butter

7 Sth Knoblauchzehe
2 Sth Zwiebe/

20 g Petercilie

750 g Semmelwiirfe!
2 Sth Erer

2 EL geriebener Kbce
7 E( glattec Meh/
7 Price Salz

7 Price Flefter

Lubereitung

Rote Bete weich kochen, cchilen und grob \
reiben oder wirfeln. Die Zwiekhel und Knoblauch
zehe cechdlen and fein hacken. Die Petercilie
waschen and cchneiden. Die Zwiebeln und
Knoblauch in Butter 9laciq ancchwitzen, die
Semmelwiirfel kurz mitrocten und anschilieflend
beiceitectellen. Pote Bete mit den Erermn und
dem Kése pirieren und mit der Zwiebel-Brot-
Micchang in eine Sehiiccel geben. Petercilie,
Meb/ Sale und Pfeffer hinzafiigen und alles
gut vermengen. Aus der Masce mit
angefeuchtete [Hinden Knidel formen. Diece
in siedendem Saltwasser etwa 70 Minuten
gar ziehen (accen. Anschiieflend heraasnebmen
und mit braaner Butter und
Parmecanblittchen auf Salatblittern
servieren.
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