rbiceleelnitten

Zutaten:
5 Stk Eierdotter
vE [ Mileh
380 g Meh/
200 g Feinkrictallzucker
700 g Butter
7 Pkg Backpulver
7 Phg Vanillinzucker
6 EL Wascer
5 St Eiklar
220 g Staubzucker
500 g Kibicel

Lubereitung \
Dotter mit dem Zucker gut cchaumiy rihren, Waccer,
Backpulver und Vanillinzucker langsam zufigen, zerlagsene
Butter, Meb! und Mileh einrihren. Backblech mit Back-
papier auslegen and die Masce auf das Blech streichen.
Die Kuchenmasse etwa 15-20 Minaten bei Dber- und
Unterhitze bei 180°( vorbacken. Dag Eiklar zu Sehnee
cehlngen. Danach in den cteifen Schnee, Zucker einsehla
gen und die Ribicel einmengen. Sthnee auf die vorgebac-
kene Masce ctreichen und im vorgeheizten Ofen, beri
7207 ca. 72-75 Minuten hellgelb backen.




