Rhabarber-Yarile-Tarte J

Lutaten:
770 9 Weizenmebh/
50 g gemahlene

Mandeln
70 9 Puderzucker
7 Price Salz
750 g Butter
600 g Lhabarber
60 9 Lucker
900 ¢ Schmand
30 g Grieff
7 Pek. Vaniflepudding
7 Zitronenzecten

Lubere/tung
Veﬂms'c/xe fir den [eig das Meb! mit den Mandels, dem
Puderzucker und dev Price Sale. (it die Butter in Stic-
ken hivzu und verknete alles rasch zu einem Jeig. Stelle
den Jeig 30 Minuten kalt. Waseche den Rhabarber,
cehile ihn und cchneide ihn dann in etwa 7 em breite

Sticke. Gib diece in eine Schale und vermenge cie mit
etwa 7 EL Zucker. Vermicche Sehmand mit Zucker mit
Griefs, Puddingpalver und dem Abrieb einer Litrone.
Fette eine Jarteform ein. Rolle den Mirbeteis aus und
lege ihn in die Form. Dricke ihn etwas fect. erterle die
Vanillecreme darauf und ctreue dann den Phabarber
dariber. Dricke ihn etwas fect. Backe die Tarte ber
780 U Ober-/Unterhitze fir etwa 35 Minaten. (ase cie
etwas abkiblen und bectreue cie dann mit etwas

f taubzucker.




