Lhabarberkuchen

Lutaten:

Fir die Streuce/

725 g Butter kalt

725 g Weizenmeh/

50 g gemahlene Mandeln
70 g9 Zucker

ZLum Belegen
700 g Rhabarber

Fiir den Jeig
250 g Butter weich

780 9 ZLucker

g Eier

900 g9 Weizenmeh/
3 71 Backpulver
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Lubereitung
Zundehet die Streusel vorbereiten. Dafiir die fein gehackte
kalte Butter mit den anderen Zutaten kurz mit den [Hinden
verkneten und zu Streaceln formen. In den Kiblochrank
stellen. Die Rhabarberctangen patzen, waschen, schilen
und grob in 7-2 em groffe Stickehen cchneiden.
Ein Backblech (max. 37742 em) mit Backpapier auslegen
oder fetten und mit Meb! bectiuben. Ofen auf 775 Grad
Ober- und (/nterhitze vorheizen.
Fiir den Rihrteiq die weiche Butter mit dem Zucker cchaumiy
cehlrgen. Erer nach und nach einzeln unterrihren.
Zuletzt das mit dem Backpulver und Salz vermicchite Meh/
im Wechsel mit der Mileh antervitiren. Der Teig soll schwer
rezﬂeha/ vom (ofFel fallen.
Teig auf dem Backblech verteilen, glatictreichen, die
Lhabarbercticke leicht hineindricken und zaletzt
die Streusel auf dem Kuchen verteilen. Etwa 35-40 Minaten
backen.
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