Labmboblrabi J

Zutaten:

3 St Kohlrabs
7 Lwiebel/

77 Sak

3 E( Butter

7 EL Meb/

200 m/ Siffratum
7 Price Muckat
7 Price Plefter
5009 Kartofte/
2 E( Butter
20 g Petercile

Die Kartoffeln 30 Minaten kochen, abochdlen. In ein er\
Planne Butter erhitzen, Kartoffeln cchwenken und /
eicht anbriunen, calten und mit Petercilie bectreuen.
Die Kohlrabi cehdlen and in kleine Sticke cehneiden.
Zwiebel cchblen feinschneiden und in Butter glasiy
andiinsten, Kohlrabicticke zugeben, calten und biccfect
kochen, mit Mehl ctduben und mit Sahne aufgieflen, mit
W Muckat und Pleffer wirzen and weitere 7-2 Minaten
zum Erndicken leicht kocheln ascen. Petersilie unter-

rihren und mit den Kartoffeln cervieren.
Dazu pasct gut ein griner Salat.
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