Pizza Quattro Formagg:

Lulaten:

750 9 Gouda
750 g Gorgorzoln ' §
700 g Parmescan J p
2 Kugeln Mozzarelln ,‘ \

Flefter, cchwarz e
7 7L Oregano
etwas Basilikum
Fiir den Jeig:
500 g Weizenmeh!
250 m/ Wascer
7 7 Sal
7 Price Zucker
7 WF Germ
2 éZ Olivens!

Meb/ in eine Sthiccel cieben. Wascer /e/c/nt erwir-
menund in einer Sehiiccel mit dem Sale, eimer Price
Lucker, der Germ und dem OV gut vervihren. Fliiccis-
keit dber das Mebl gieflen und qut verkneten. Den
fertigen [eig mit einem Kichentuch zudecken and
fir ca. 30-90 Minaten an einem warmen Ort gehen
lascen. Pizzateq auf einer bemehlten Arbeitcfliche
ausrollen. KAscesorten cchneiden oder raspeln und
Jeg damit belegen. Mit Oregano und Pleffer wirzen.
Die Pizza im vorgeheizten Backofen ca. 75-20 Min.
bei 250 Grad Dber- und (nterhitze backen. J




