Pileomelett

Lutaten:
6 Erer
7 Lwiebe/
7 Knoblaucthzehe
2 E( Butter
g EC Miteh
7 EL Sehnitt/nuch
7 Price Salz
250 g Pilee
gemiccht

Lubereitung
Putze die Pilze und cchneide cie dinne Seheiben.
Sehie die Zwiebel und den Knoblauch, hacke bei-
deg klein und brate alles in 7 EL Butter an und
gare ec bel mittlerer [litze fiir 5 Minuten. Schiage
die Erer in einer Sehiiccel auf und verquirle sie mit
Mileh und Sale. Evhitze 7 EL Butter in einer zwert
Len Pfanne und giefle die Eier hinein. (ege einen
Deckel auf die Pfanne und lace dag Er ctocken.
Lege die gebratenen Pilze mit Zwiebel und Knob-
lauch auf eine [Halfte und klappe das Omelette zu-
Cammen, wenn e geslockt (ct. Bestreue e mit

gehacktem Schuittiauch und cerviere ec mit einer

% % s caiconalen Salat ée//aye. J




