Pibante ﬁf/enéno“Je/J

Zutaten:

2 Eler

250 ¢ ﬁfﬂ’h

250 g Fricchkdce
75 g Grieff

2 E( Basilkumpesto
Salz, Prefter

77C 7Th Yimian

2 Lwiebeln

600 g Cocktailtomaten
2 E( Olivend!

2 E( Butter

2 JU Zucker

Eier cchaumig rihren, dann [opfen ‘ . - Sale, Pleffer
kése, Griefl, Pecto, Sals, Pleffer und ThymiaRs” 7 €&l Prmenéeme /
zufigen. Die Masce 2 Stunden in den Kih/- \ttg-}gp-g) 7 :

o

cehrank ctellen. Zwiebeln fein hacken und |gR
die Jomaten in Sticke cchneiden. Qlivend! e ‘
und Butter in der Pfanne erwirmen, Jwie-

bel einige Minuten 9lasciy andinsten. Lucker |
zafayeh und weiter umrihren, dann die [Hitze

ben und cchmoren lascen. Salowascer zum |
Kochen bringen. Aus der Jopfenmasse ,é/e/rg
Knddel stechen und im heffen, nicht mehr i
wallenden Salewasser ziehen lacscen. Dag

Jomaltenragout mit Pinienkernen verfeinern

und abschmecken. Die fnddel auf dem
Ragout cervieren, mit Pecto garnieren. J

y




