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Pide mit Spinat-Fetafillung J
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Zutaten: -5 2 O 7

950 9 Weizenmeh/
77 Salz

TPrice Lucker
7Pek. Trockenhefe
180m/ Wascer
50m/ Planrzens/
Fillung:

£009 Spinat -
7 Knoblrachzehe \
7 Lwiebel

Culs Pheffer Muskat® ,‘_ﬁp

Fiir den [Hefeteig Mebl Sals, Zucker und Trocken-
hefe in einer Sehiccel micchen. (aawarmes Wascer
und O/ zugeben und ca. 5 Minuten mit den fnet-

2004 Feta
4 haken zu einem glatlen [ejg verkneten. (a. 95 Min.

i zugedeckt ruhen lascen. BIaLEcpinal waschen, grob

cehneiden. Knoblauch und Zwiebel abziehen und
cehr fein wiitfeln. Tn O Zwiebel and Knoblauch an-
sehwitzrn, Spinat hinzufigen und weich dinsten.
Mit Muskat, Sale und Pleffer wivzen. Sehafckdce
in kleine Wirfel cchneiden and zur Fillang geben.
Den Teig vierteln. Jedec Tejgetick oval (ca. 20 x 70
em) ausrollen und mit Abstand auf das Blech
cetzen. Je ein Viertel der Fillung auf jeden Fladen
geben und verteilen. Dabel eimen ca. 7 em breiten
Rand frei lascen. [eig-Enden zu Spitzen zusammen-
driicken. Dann den ceitlichen Jeig-Rand einklappen,
codass er ca. 7-2 em breit aaf der Fillung liegt. Ef
verquirlen und den Tejg damit bectreichen. Die Pide
im vorgeheizten Backofen bei 200 ca. 20 /M/;J

backen. Die Pide mit Spinat warm servieren.
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