Penne mit Spinat + Feta

Lutalen: \
250 g Penne

7 Sth Knoblauchzehe
7 Sth. Zwiebe/
250 g Blattspinat
7EL O

5 k. Jomaten

5 ¢ Basilikum

750 ¢ Feta

7 Price Salz P
7 Price Pfefter f “

g

Penne in Salbwascer al dente garen, abseibhen \
und warm halten. Knoblauch und Zwiebel
Sehdien und kein hacken. Blattspinal klein
cehneiden. O erhitzen, Knoblauch und Zwicbel
anbraten. Dann f;/nat‘ dazugeben. Die Penne
unterheben. Etwas Basilikum fein hacken
[omaten vierteln und untermicchen.

; 2NN Feta wirfeln und dozu ft{qen.

\ Allee gut erhitzen, mit Sal aund Pleffer

abgchmecken und cervieren.




