—

Pano Cotn |

Lutaten:
250 m/ Mileh
250 ml Sehlagobers
3 Blatt Gelatine
50 g Zucker
7 Pk Vanillezucker
500 g Beeren
[Himbeeren, Erdbeeren
50 g9 Staubzucker

7 7L Zitronencaft ‘/

Lubereitung )
Sehlngobers, Mileh, Zucker und Vanillezucker aufkochen,
[litze reduzieren, Fliccigkelt einkochen. Gelatine in Was-
cer elnweichen. [opf von der Platte zieher, (elatine aus-

dricken und in den Jopf einrithren. Dabei ctindiy ritren
In die kalt ausgecpilten Formehen fillen. Zugedeckt im
Kiblechrank 3-9 Stunden fect werden laccen. Beeren und
Staubzucker micchen, ca. 30 Minuten ziehen lagcen.

Alles pirieren, durch ein Sieb ctreichen, Zitronensaft
bejgeben und damit das Panna (otta dekorieren. J




