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Lutaten:

9 Stk Dotter
750 9 Meb/
0.5 [ Miteh
7 Price Salz
250 g Walndicsce
0.25 [ Sehlagobere
7 7L Zimt
4 E( Zitromnensalt
7 Phg Vanillezucker
30 g Butter

720 g Krictallucker

750 ¢ Schokolade

Lubereitung \
Die Dotter mit dem Mebl der Mileh und dem Salz ver-
rihren und einen Palatcchinkenteiq bereiten. Den Teig
eine hatbe Stunde racten lascen. Mileh mit der Butter,
dem Vanillezucker und dem Krictallzucker qut abrihren
und in einem Jopf kurz aufkochen lascen. Dann die NMicce,
den Liml und den Zitronensaft dazugeben und die Fall-
magse gut durchritren. In einer Pfanne etwas Felt er-
hitzen und dinne Palatcchinken aus dem [eig backen.
Sehokolade fein hacken und im Wascerbad cchmelzen,
danach den 3 EL Dbere qut unlerribren und warm halteg.
Die fertigen Palatcchinken mit der NMusccfille bectreichen
und zusammenklappen. Dbere cteif cehlagen und die Palat

und cervieren.

cehinken domit verzieren. Mit Sehokosauce ibergieflen /




