.

Zutalen:

Ttalieniccher Mudelcalat J

300 ¢ Nudeln: Farfale, RO AN

Penne, gb//'a/eh OA.
700 ¢ Rucola

70 9 Basilikum

250 g Cocktailtomaten
50 g Jomaten getrocknet
725 9 Mozzarella-Kugeln
20 g Pinienkerne

200 m/ [omaten,pacsiert
2 E( Olivend!

2 E( Baleamico

7 Knoblauchzehe

Sale und Pfefter j

Lubereitung
Nudeln in reichlich Salwaccer biccfect garen.
Rucola waschen. Jomaten halbieren, gelrocknete
Jomaten in Streifen cchneiden. Mozzarellr ab-
Lropfen lascen. Pinienkerne in einer ffanne fett-

frei récten. Auc paccierten Tomaten, O Balea-
mico, gepresctem Knoblauch, Salt und Preffer ein
Dreccing anrihren. Alle Zutaten zucammen in
e/ne Schiccel geben und vermicchen. Man kann
den Sa/at cchon am lortag zubereiten. Den
Lucola/Basilikum dann aber erct vor dem

Servieren unterbeben. J
[ Salate )




