A/aa/e/—BA‘r/aacA-Emth

Lutaten: \
. 200 g Penne
~ 300 g Kartoffeln
2 rote Lwiebeln
50 ¢ Bérlauch
750 g Créme fraiche
750 m/ Mileh
2 7L Senf
g Erer
7 7C Sakz
Prefter, Maskat
750 ¢ Kéce
2 E( Butter

= Jubereitung
Kartoffeln mit Schale gar kochen, cchdlen und in
Seheiben cohneiden. Die NMudeln in gecalzenem Was-|
ser bisofect kochen und abgiefien. Zwiebeln schilen
und wirfeln .Bérlauch in Strejfen cchneiden. Back-
ofen auf 180 U Ober-/Unterhitze vorheizen. (réme
Fraiche mit Mileh, Senf Sale, Bérlauch, Jwiebeln
und Eiern verrihren. Mach Gecchmack Fleffer und
Muskat dazugeben. Einen Auflautform mit Butter
einctreichen und die Mudeln and Kartoffelccheiben
abwechselnd in Sehichten hineingeben. Mit der
Créme-fraiche-Micchung ibergieflen und alles mit
geriebenem Kéce bedecken. Das Gratin fir ca. 25
Minaten fertigbacken, bic der Kbse goldbraun wird.




