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Lulaten:
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250 g Penne
750 g Erbgen
200 g Lackefilet
700 g Marie
75 g Kiéce (gerieben)
7 Bund Dill
7 Bund Sehnitt/iauch
7 Becher Sechlagobere
3 Sth Erer »
7 Price Salz, Pleffer

Lubereltung '
Paprika halbieren und fein war/é/n /l/ac/e/n /n \
einem Jopf mit Saltwascer kochen und am Ende
die Paprika und die Erbsen hinzugeben und kurz
mitgaren. Alles zusammen abgieffen und qut ab-
tropfen lascen. Dill and den Sehunittiauch fein
hacken. (achefilet hiuten und in dinne Streifen
schueiden. Sehlrgobers und Eier in einer Sehiic-
cel verquirlen. Mit Sals, Pleffer, Dill und Sehnitt
lauch wirzen. Auflaufform mit Butter einfetten
und die NMudel-Gemicemicchung, den (ache und
den Maie hineingeben. Zum Schlusce die Erer-
Micchung dariber gieflen, codass alles bedeckt
/et Mit Kéce bectreuen und bel 2207 Dber-/
Unterhitze im vorgeheizten Backofen ca. 25-30
Minaten iberbacken. lfor dem Servieren 5 Min.
ruben laccen. NMach Belieben kann noch Zucchin

undoder Brokkol, klein gecchnitten dazu
gegeben werden. /
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