Mobnnudeln

Lutaten \
500 g Kartoffeln (mehly)
700 g Meb/ (glatt)

50 g9 Weizengrieff

7 Price Sale

30 g Butter

7 Sté Dotter

Zutaten zum Anrécten

Fir die Pfanne

7 EL Butter

Lutaten zum Welzen

700 ¢ Mobn

50 g Staubzucker /

*—:%*'— ( St il rpe/renJ

Lubereitung
Fiir die Mobnnudeln zaerst die weich gekochten Kartoffeln \

sehdlen, durch eine Kartoffelprecce dricken und mit Meh/
GriefS, Salz, Butter und Eidotter zu einem Jeig kneten -

am becten mit den [inden.

Danach den Teig auf einer bemehlten Arbeitcfliche
24 daumendicken Lollen formen, diece ca. 2 cm dicke Sticke
cehneiden und zu Mudeln formen.
Die Nudeln in leicht gecalzenes, kochendes Wascer legen,
vorsichlig umridhren und cchwach wallend kocheln,

bic cie an der Dberfliche cehwimmen (ca. 5 Minuten)

und bicctect cind. Mudeln mit eimer Sehapfkelle aus dem Wascer
heben und gut ablropfen lassen.
In einer Pfanne die Butter zerlascen und die abgelropften
Kartoffelnudeln darin kurz anricten.
Motin und Staubzucker vermicchen und die abgetropften
und in Butter gecchwenkten Kartoffelnudeln

im Mobn-Lucker-Gemiceh wilzen.
Die Mobnnudeln auf einem Teller portionieren,

wit Staubzucker bectreuen und cervieren.
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