Maroniknide!

Zutaten:
200 g [opfen
700 g Meb/
30 g Butter
71&r
750 9 Maron/
&é’h’en‘/ .“?
50 g Krictallzucker -
7 7 Rum
7 Price Salz
750 9 Semmelbrice/
700 g Butter
Staubzucker ) -
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‘\\‘/ Lubereitung .
| N Butter mit dem E/ cchauwmiy rihren. Jopfen dazugeben,
weiterrihren und das Meh! unterbeben. Diece Masce
etwa 30 Minuten lang rasten lascen. [ie pirierten Ma-

&

\

roni mit dem Krictalleucker und mit Rum gut verrihren.
Den Jopfentely in Sticke Leilen, mit der Handfldche
Hachdricken, mit der Maroni-Masce befillen und zu
Kndeln formen. In einem [opf gecalzenes Wasser zum
Kochen bringen und die Knddel darin garen, bic cie an
der Wacceroberfliche cehwimmen. Die Butter in einer
Planne cehmelzen lagccen, dann die Semmelbricel leicht
anrocten, gut umrihren und nach Belieben zuckern. Die
fnddel aus dem Waccer heben, cofort in der Butter-
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Brocel-Micchung wilzen und warm cervieren.




