Zutaten: \

900 g Marillen

2 Stk Erer

700 g Butter

200 g Staubzucker
7 Phg Vanillezucker
250 ¢ 7-0f/[€h

7 Phg Backpulver
900 g Meh/

79[ Mileh

7 PriceSalz

30 g Mandelblitichen )

S [ BACKPULVER

Lubereitung

Marillen enthernen und halbieren. Dasc Backrobr auf 75’)
Grad Dber- und Unterhitze vorheizen und eine Torten-
form oder ein Backblech mit Backpapier auslegen. Eier
trennen. In einer Sehiccel die Butter, Zucker, Vanille-
zucker und Dotter cremig gerihrt. Topfen hinzufigen und|
einritren. Backpulver und Meh/ micchen. Abwechselnd
eife der Mileh und desc Meble daruantermengen. Eikinr and
Salz zu festem Sehnee cchlagen, und vorsichtiy unterhe-
ben. [eig in die Tortenform /aufe Backblech Fiillen und
9/att ctreichen und dicht mit den Marillen belegen. Im
Backrohr etwa 90 Minuten backen. Auckihlen lagcen una

it Staubzucker und Mandelblitichen garnieren.
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