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Marillendnidel J

Lutaten

2 Phg. Topfen

9 EC Rapsol

9 EC Weizengriee
4 EL Senumelbrice/
2 Eier

5 EL Weizenmeh! 200
etwas Salz

72 Marillen

(evt] 72 Stick
Weirfeleucker)
Semmelbrice/

und Butter

A—ﬁ—— Siffcpeicen

Lubere/tung

Fir den Jopfentey alle Zutlaten gut vermischen und

ca 5 EL Meb/ dozugeben, bic cich der Telg gut vom

(ofFel et und nicht mehr <o klebriy ist.

Anschlieflend den Teg ca. 70 Minuten rasten lascen.
Wascer zum Kochen bringen. Vom Teig gut eccloftelyrofie
Sticke abetechen

und mit der [Hand etwas flach dricken. [iec funktioniert
am becten mit naccen [énden.

Je eine Marille in die Mitte der Teigcticke legen und danach
zu fnddeln formen.

Die fnidel im heflen (nicht mehr kochenden) Wascer ca.
20 Minaten ziehen lascen.

In der Zwicchenzeit ein Stick Butter (ca. 50 g) in

der Pfanne cchmelzen und die Brocel darin etwas anrécten.
Die fertigen Knodel werden in den Broceln gewdilzt

und dann cerviert.

Nach Belieben mit Staubzacker bestreuen.

Sind die Marillen noch nicht ganz co cifs,

kann man cie mit emem Stick Wirfelzucker Fillen.
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