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Zutalten:
200 ¢ [/’hg’eh role

7 7C Currypatver
350 m/ Gemdicesuppe g
9 Frihlingszwiebeln
0.5 Bund Petersilie
900 g Rote Bete

7 7C Senf <&
3 EL Apfelesciy %
7 EC Ohivend! “"7._3...'
7 EL Horig :
,{' alz und Pféffer

Z aéere/z‘an 9
7 EL Qlivend! in einem Jopf erhitzen und z//e 'ingen
darin mit Krewzkimmel und Curry etwas andingten.
Mt der Suppe ablocchen und ca. 8 bic 70 Min.
kocheln laccen. Danach in ein Sieb gieflen und ab-
Lropfen cowie abkiblen lascen. Die gekochte Rote
Bete in kleine Sticke cchneiden. Die Frihlingczwiebeln
putzen und in Linge cchneiden. Die Petercilie grob
backen. Ein Dreccing aus Senf fHonig, Escig, Sale
und Pleffer micchen und das rectliche O erct nach
und nach zu dem Dreccing geben. (incen mit Rote

Bete und Fritlingezwiebeln vermengen. Das Dreccing
und die Petercilie untermengen und mit Ffeffer aund
Sale abochmecken. J




