{auchhknodel/

Lutaten:

Lauchmagce:

0,75 k9 (auch
Petercilgrin
Kndelmagce:

20 g Butter

350 g Jopfen, mager
700 ¢ Semmelbrice/
7 Sth Ef

2 Sth Dotter
fnoblauch, Salz,
weifler Pleffer
Kiirbickernbutter:
20 g Butter

700 g Kirbickerne

7 Price Salz

7 7L Kirbickerno/

Lubereitung

Lauch in feine Streifen cchneiden, é/anc/:/ere)
Gut abtropfen laccen (evt. auf Tuch legen;
ausdricken) Petercilie fein hacken. Fir die
Knddelmasse Butter flaumig rihren, die rect!
Zutaten und (auch einrihren, wirzen
Masce mindectense 7 Stund kihl racten
lascen. fnddel formen - (be zu weicher
Konsictenz mit Brocel binden). MNochmale
kalt ctellen. In Salwasccer ca. 70 — 75 min
kicheln (oder im Dampfaarer 15 min
démpfen). Kirbickerne grob hacken und

in Butter hell rocten.Die gegarten Knodel

in Butter wilten und cofort mit etwas
Kiirbickernbutter und gecchroteten,

gerdcteten Kernen anrichten.




