Lutaten: 150 g Riucherlachs, 150 g Fricchkice, 7 EL Mileh, 7 TL Dill 7 EL Zitronencaft, 1 Price Plefter

Zubereitun 9: Lachs waschen, trocken tupfen und in kleine Sticke cchneinden. Fricehkdce mit den
Ficehsticken gut vermengen, Mileh hinzufigen und mit einem Pirierctab fein pirieren - bis eine gleich-

miffjge Créme entsteht. Mit fein gecchnittenem Dill, Zitronensaft und Pleffer abechmeclen und fir
mindestes 7 Stunde in den Kihlcchrank ctellen.

Z utaten: 7150ml Olivendl 7 Sth Eidotter, 2 Knoblauchzehen, 7 T Senf 7 EL Zitronenscalt 1 Price Sale

Zubereitung: Olivens!in ein hohee Gefafl geben, Eidotter hinzugeben und mit dem Pirierctab zu einer
cremigen Mayonnaice cchlagen. Knoblauch schblen und preccen. Knoblauch, Senf und Zitronencaft zur

Mayonnaice geben, mit Sale absehmecken. Sehusce Olivend! langcam zufigen und nur mehr umribren.
Den Dip fiir gut eine Stunde im Kihlcchrank ziehen lascen.

Z utalen: 2 J{ Limettencaft, 1 Becher (réme fraihe, 70 ¢ Wasabjpaste, 7 Price Sale, 7 Price Pleffer

Zubereitun 9: In einer Sehale den (imettencaft, Wasabipaste, (réme fraiche verrihren und mit Sl
und PlefFer kriftiq abschmecken.




