Kirbiccremescuppe J

Zutaten: \

500 g Kirbic(Hokkaido)
7€ O

7 Stk Zwiebe/

3 St Korianderkorner
70 9 Ingwer gecchdlt
7/ Gemdicebrite

0.25 [ Dbere

7 Price Salz

7 Price Thymian

7 Price Plefter

7 Price Muskatn as'r/
e

Lubereitung

Zwiebel cchilen, in feine Stickchen cehmeiden and in einer Pfanne in O/ kur2
ansehwitzen. Gewirfeltes Kirbicfleiceh (Hokkaido muce nicht gecchilt werden)
zugeben, kurz mitbraten lagcen danach mit der Suppe (Gemicecuppe) aufgiefien.
Suppe gut wirzen (mit Sals, Pleffer, Muckal, fein gehacktem [hymianr, geriebenen
Ingwer und ein paar Korianderksrmner. Kirbiccticke darin bei leichter [itze
weichkochen und anschlieflend mit einem Pirierstab pirieren.

Abcchmecken und nachwirzen und mit etwas Sehlrgobere verfeinern.

Die Kiirbiccremecuppe mit grocteten Brotwirfeln und gecchroteten Kirbickernen
undfoder einem (offel Sehlagobers oder Kiirbickerndl je nach Geschmack

garnieren und cervieren.




