Kiirbicknodel/

Lubere/tung
Dinkelmeh! mit Salz micchen. Qlivend! and
Wasser zufigen und za einem glatien [eig
verknelen. Jetzt ausreichend Wasser erhit-
zen. Butternuce mit dev Sehale in cehr kleine
Wiirfel cchneiden. Die Kirbiewdirfel mit
Fricchkice und friuter-Salz abribren. Den

Teig halbieren und beide [Halften flachdric- <

ken, in die Mitte die Kirbictille geben und

mit dem [eig vercehliefien und Knddel formen \

Die fnidel im leicht wallenden Wascer koch-
en bic cie an die Dberfliche cchwimmen. But-
Ler erwdrmen, die gecchroteten Kirbickerne
mit Salz dazugeben und leicht récten. Die

/2 7( Sale

Kirbickernen wilzen und anrichiten.

gekochten Kirbicknidel in den yem/zemmj

Lutaten:

6 EL Dinkelmeh/
7 Price Salz

2 E( Olivens!

50 m/ Wascer
200 g Batternuscs
90 g Fricchkbce
7 7U Krdutercalz
2 E( Butter

50 g Kirbickerne

)




